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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/vkuov-balic-stroj-rka-vrecka-26-cm-103-Imin-p-577.html

Vakuovy balici stroj - Sirka
vrecka: 26 cm - 103 |/min

Cena s DPH
Cena bez DPH
Dostupnost
Katalégové cislo
Kéd vyrobcu

Vyrobca

4 479.00 €
3 641.46 €
Dostepny
PP-09
RCVG-47-1

Royal Catering

Vakuovy balici stroj - Sirka vrecka: 26 cm - 103 I/min
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Material: Nerezova ocel

Farba: Strieborna
Funkcie: Odstranenie vzduchu / Zvaranie
Maximalna Sirka vrecka [cm]: 26
Cas zvérania [s]: 0-6
Sirka zvarania [mm]: 5
Privodny kabel [m]: 1,7
Napatie [V]: 230
Vykon [W]: 1000
Cas odséavania [s]: 5-90
Rychlost vakuovej pumpy [I/min]: 103
Stupen vékua [bar]: 1
Rozmery (Dx5xV): 48 x 33 x 36 cm
Hmotnost: 24 kg
Rozmery prepravy (Dx5xV): 59 x 43 x 47 cm
Hmotnost prepravy: 26,5 kg

Oil

7230\1\\ /7,78

|
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€O VYROZNUJE NAS VAKUOVY BALICi STRO)J?

¢ Vykon - rychle odsdvanie a zvaranie vdaka vykonu 1000 W

¢ Hygiena - vakuovy vrecusok so zvaranim o Sirke 5 je tesne uzatvoreny a chrani pred Unikom
» Efektivita a ekonomickost - zariadenie pracuje s vykonom 103 I/min

Praktickost - komorovy vakuovy balici stroj je ur¢eny pre vreckd s maximalnou Sirkou 26 cm
Jednoduchd obsluha - prehladny displej ulahcuje pouzivanie

Nie je vzduch, je chut - vdaka profesionalnemu vakuovému balicimu stroju

S profesionalnym vakuovym balicim strojom od Royal Catering mézete rychlo zabalit jedlo do hermeticky uzavretych vreciek,
neclistotami. Bez ohl'adu na to, ¢i ide o restauracie, hotely alebo catering, kompaktny vakuovy balici stroj s nerezovou
konstrukciou je idedlny tam, kde bezpecne balite suroviny, uchovavate ich v Cistote alebo varite metédou sous-vide.

Kompaktny vakuovy balici stroj pre rézne vyuzitie

Uzatvaranie vreciek tesne chrani jedlo pred vysychanim a negativnym vplyvom ladu v mraznicke. Tymto spésobom mézete
opakovane predlzit dobu pouzitelnosti potravin pri zachovani rovnakej kvality. Chut a stavy zostanu pevne uzavreté v taske.
Takto mézete rychlo a lahko pripravit rézne prisady vo vdkuovom varnom zariadeni.

Komora vékuového baliciho stroja pojme vrecka s maximélnou Sirkou 26 cm. V pripade uzsich obalov zvalujte viacero vreciek
stcasne. Po vlozeni naplnenych vreciek do zariadenia staci stlacit tlacidlo a stroj odstrani vzduch z celej komory a bezpecne
uzavrie vreckd pomocou zvarania o Sirke 5 mm.

Vakuovy balici stroj s vykonom 1000 W vytvara tlak 1 bar. Kompaktny vakuovy balici stroj je napdjany z 230 V siete a
dosahuje vykon 103 I/min. Obsluha je jednoducha a intuitivna vdaka prehladnému displeju.

Ci uz sa pripravujete na $okové zmrazenie, skladovanie v chladni¢ke alebo varite metédou sous-vide - s kvalitnym vékuovym
balicim strojom od Royal Catering ziskate kompaktné a vSestranné kuchynské zariadenie, ktoré je l'ahké na pouzivanie.
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