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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/vkuov-balic-stroj-rka-vakuovacieho-vreca-26-cm-77-Imin-p-576.html

Vakuovy balici stroj - Sirka
vakuovacieho vreca: 26 cm
- 77 I/min

Cena s DPH 4 229.00 €
Cena bez DPH 3438.21 €
Dostupnost Dostepny
Katalégové Cislo PP-08

Kdéd vyrobcu RCVG-46-1
Vyrobca Royal Catering

Popis produktu

Vakuovy balici stroj - sirka vakuovacieho vreca: 26 cm - 77
l/min
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Materidl: Nerezova ocel

Farba: Strieborna

Funkcie: Odsavanie / zvaranie

Maximalna sirka vakuovacieho vreca [cm]: 26
Cas zvérania [s]: 0.5-6

Sirka zvarania [mm]: 5

Privodny kabel [m]: 1,7

Napatie [V]: 230

Vykon [W]: 1000

Cas odsavania [s]: 5-90

Rychlost vakuovej pumpy [I/min]: 77

Vakuum [bar]: 1

Rozmery (DxSxV): 47 x 33 x 36 cm
Hmotnost: 24 kg

Rozmery prepravy (DxSxV): 58.5 x 47 x 44 cm
Hmotnost prepravy: 25.9 kg
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Rozsah dodavky:

e Vékuovy balici stroj RCVG-46-1

€0 VYRAZA NAS VAKUOVY BALICi STROJ?

¢ Vykon - rychle odsdvanie a zvaranie vdaka vykonu 1000 W

¢ Hygiena - vakuovy vrecko so zvdranim o Sirke 5 je tesne uzavreté a neunika z neho

» Efektivita a ekonomickost - zariadenie pracuje s vykonom 77 I/min

¢ Praktickost - komorovy védkuovy balici stroj je uréeny pre vreckd s maximalnou Sirkou 26 cm
¢ Jednoducha obsluha - prehladny displej ulahcuje pouzivanie

Nie je vzduch, je chut - vdaka profesionalnemu vakuovému balicimu stroju

Vdaka vakuovému balicimu stroju od Royal Catering mdzete potraviny rychlo balikovat do hermeticky uzavretych vreciek z
félie. Tymto spésobom sa potraviny dlhsSie udrzia ¢erstvé a ochrania sa pred prachom a Spinou.

Nech uz ide o reStauracie, hotely alebo catering - kompaktny komorovy vékuovy balici stroj s ocelovym obalom je idedlny
tam, kde sa bezpecne balia suroviny, uchovéavajl sa v Cistote alebo sa varia metédou sous-vide.

Usetri miesto vakuovy balici stroj pre rézne pouzitia

Hermetické uzavretie chrani potraviny pred vysusenim a negativhym vplyvom ladu v mrazni¢ke. Tymto spésobom prediZite
trvanlivost potravin s zachovanim rovnakej kvality. Chut a stavy zostdvaju pevne uzavreté v obale. Preto mézete rychlo a
'ahko pripravit rozne ingrediencie vo vrecku pomocou zariadenia na varenie sous-vide.

Komora vakuového baliciho stroja pojme vreckd s maximalnou Sirkou 26 cm. Ak mate uzsie balenie, zverte niekolko vreciek
stcasne. Po vloZeni naplnenych vreciek stroj odstrani vzduch z celej komory a bezpecne uzavrie vreckd pomocou zvarania so
Sirkou 5 mm. Vékuovy balici stroj s vykonom 1000 W vytvara tlak 1 bar.

Kompaktny komorovy balici stroj je napdjany z napdjacieho napatia 230 V a dosahuje vykon 77 I/min. Obsluha je jednoduchd a
intuitivna vdaka prehladnému displeju.

Nech uz pripravujete shock freezing, skladujete v chladnicke alebo varite sous-vide - s kvalitnym vakuovym balicim strojom od
Royal Catering ziskavate kompaktné a vSestranné kuchynské zariadenie, ktoré je lahké na pouzivanie.
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