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Vakuovy balici stroj - 165

W

Cena s DPH
Cena bez DPH
Dostupnost
Katalégové cislo
Kéd vyrobcu

Vyrobca

Vakuovy balici stroj - 165 W

1 029.00 €
836.59 €
Dostepny
PP-07
RCVG-41

Royal Catering
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https://www.cncworld.sk/vkuov-balic-stroj-165-w-p-575.html

Stav vyrobku: Novy

Napdjanie: 230 V / 50 Hz

Vykon: 165 W

Material: Nerezova ocel, ABS

Vékuum: 0,6~0,8 bara

Rychlost: 16 I/min

Maximalna sirka vreciek: 32 cm

Sirka zvaru: 2 x 3 mm

Funkcie: Vacuum/Speed/Food/Canister/Pulse/Seal
Dizka napéjacieho kabla: 1,3 m

Rozmery prepravy (Dx5xV): 44.50 x 14.00 x 25.00 cm
Hmotnost prepravy: 3.95 kg

Obsah balenia:
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e Vékuovy balici stroj
¢ Navod na pouzitie

CO VYRAZA NAS VAKUOVY BALICi STRO)J?

¢ Univerzalne pouzitie - na potraviny, lieky, elektronické prisluSenstvo atd.

¢ Dlhsia Cerstvost a ochrana pred vonkajsimi vplyvmi - hermetické balenie
Jednoduchd obsluha - 6 funkcii: Vacuum, Speed, Food, Canister, Pulse, Seal
Mobilnost - kompaktna konstrukcia a mald hmotnost

Trvanlivost félie - odolny material PE/PA proti roztrhnutiu

Vakuovy balici stroj 165 W

Vakuovy balici stroj je zariadenie na hermetické balenie, ktoré predlzuje cerstvost produktov, zmensuje ich objem a chrani ich
pred vonkajsimi vplyvmi. Siprava RCVG-SET3 je vhodnda na suché potraviny (ceredlie, orechy, kdva, syry atd.), Cerstvé
potraviny (napriklad maso, zelenina, ovocie), tekutiny, lieky, medicinske vyrobky, chemikalie, elektronické suciastky,
dokumenty a mnoho dalsich predmetov.

Popis vakuového baliciho stroja

Efektivna ochrana je vyhodou vakuového balenia. Predlzuje trvanlivost Sirokej skaly vyrobkov, ako si maso, ryby, ovocie,
udeniny a zelenina. Suché produkty (kdva, orechy, susené ovocie) tiez vykazuju optimalne skladovacie vlastnosti a udrziavaju
svoju prirodzenu chut.

Metdda sous-vide spociva v vareni potravin vode alebo na pare v obdobi od 1 do 7 hodin, a v niektorych pripadoch az 48
hodin. Vdaka nizkej teplote priblizne 55-60 °C a hermetickému obalu si jedla zachovavaju svoje Ziviny. SU tiez mimoriadne
stavnaté, aromatické a rovnomerne tepelne spracované.

Kompaktny model RCVG-32E je vyrobeny z velmi odolnej nerezovej ocele a ABS plastu. Vdaka svojim malym rozmerom a
hmotnosti je l'ahko prenosny z miesta na miesto. Digitélny panel zaruCuje vel'mi intuitivne ovladanie. Prebieha pomocou jasne
oznacenych dotykovych tlacidiel. LED indikatory v redlnom ¢ase informujd o aktualnom priebehu procesu. Komora pre zvitok
umoziuje skladovanie rolky a presné orezanie vreciek na pozadovanu velkost obsluhujiceho personalu.

SU chranené pred vihkostou, prachom, baktériami a mnohymi dalsimi nepriaznivymi faktormi. Vakuové balenie sa odporuca aj
pre chemické vyrobky (vratane liekov a kozmetiky), elektronické zariadenia a napriklad dokumenty.

Zmensenie objemu oproti tradi¢nym obalom (konzervy, kartény) ocenia dopravcovia a velkoobchodnici. Vdaka ekonomickym
vreckdm je mozné sicasne prepravovat alebo skladovat vac¢sie mnozstvo tovaru ako obvykle.

Prakticky vakuovy balici stroj je vhodny pre vreckd s maximalnou $irkou 32 cm (lubovolnd diZzka). M& jednoduchy systém
zatvarania; staci ho mierne stlacit a zarucuje tesnost. Vdaka vykonu 165 W dosahuje vysoki vykonnost 16 I/min.

Zariadenie od znacky Royal Catering ma nasledujlce uzito¢né funkcie:

Vacuum - spusta Uplne automaticky proces odsavania vzduchu a tesnenia. Po jeho dokonceni sa zariadenie vypne.
Speed: umoznuje nastavit rychlost medzi pomalou/rychloou moznostami.

Food: prisp0sobuje parametre prace typu potravin (suché/mokré).

Canister: umoznuje odstranit vzduch z vonkajsich nadob.

Pulse: proces zatvarania vo vrecku sa vykondva manualne. Osvedcuje sa pri baleni citlivych predmetov.

Seal: zvédra vreckd bez odsavania vzduchu.
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