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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/toster-przelotowy-2200w-7-predkosci-3-tryby-p-459.html

Toster przelotowy - 2200W
- 7 predkosci - 3 tryby

Cena s DPH 449.00 €

Cena bez DPH 374.17 €
Dostupnost Dostupny
Odosielame do 48 hodin
Katalégové cislo PG-010

Kéd vyrobcu RCKT-1940
Vyrobca Royal Catering

Popis produktu

Toster przelotowy - 2200 W - 7 predkosci - 3 tryby
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A S

Napiecie [V]: 230

Materiat: Stal nierdzewna, Aluminium

Moc [W]: 2200

Funkcje: Tryb czuwanie, tryb butki, tryb chleb
Maks. liczba tostéw [szt./h]: 720

Szuflada na okruszki: Tak

Ustawienie predkosci pracy: Tak

Stopnie predkosci: 7

Wymiary (DxSxW) [cm]: 45 x 36.5 x 41

Waga [kg]: 14.57

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 52 x 44.5 x 39.5
Waga wysytki [kgl: 16.2

Zakres dostawy:

e Toster przelotowy
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¢ 4 nézki

e Ptyta przednia
e Piyta tylna

e Ruszt

CO WYROZNIA NASZ TOSTER PRZELOTOWY?

¢ Wysoka wydajnos¢ - od 180 do 720 tostéw na godzine
¢ Kromki mniej lub bardziej przypieczone - 7 predkosci

¢ Energooszczednos¢ - 3 tryby grzania

* tatwe czyszczenie i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne - obudowa ze stali nierdzewnej
¢ Wygodna obstuga - tace z przodu i z tytu

Toster przelotowy Royal Catering RCKT-1940

Proponowany sprzet marki Royal Catering idealnie sprawdzi sie w restauracjach, kawiarniach, barach szybkiej obstugi,
hotelach, pensjonatach i innych miejscach, gdzie serwuje sie wiele positkdw jednoczesnie. Toster przelotowy RCKT-1940
umozliwia szybkie, wydajne oraz higieniczne przygotowanie duzej liczby pysznych tostéw.

Toster gastronomiczny Royal Catering RCKT-1940

Potrzebny jest Ci wydajny toster przelotowy, ktéry umozliwia przygotowanie w ciggu godziny nawet kilkuset tostéw? Wybierz
model RCKT-1940 dostepny w oficjalnym salonie producenta. Marka Royal Catering oferuje trwaty i wydajny sprzet stuzacy
przez dtugie lata.

Wysokiej jakosci materiaty, jakie zastosowano do wykonania produktu Royal Catering, zapewniaja regularna, codzienng
eksploatacje przez dtugi czas. Obudowe ze stali szlachetnej (o znacznej wytrzymatosci mechanicznej) tatwo utrzymacd

w czystosci. Zaréwno ten materiat, jak i aluminium, z ktérego zrobiono elementy znajdujace sie wewnatrz, charakteryzuje sie
wysoka odpornoscia na korozje.

Siedem predkosci tasmy, na ktérej znajduja sie kromki, sprawia, ze mogg by¢ one przypieczone wedtug wtasnego gustu.
Toster przelotowy pracuje efektywnie i pozwala przygotowaé np. do 720 lekko wypieczonych tostéw na godzine (stopien
pierwszy), do 420 Srednio wypieczonych tostéw na godzine (stopien trzeci), do 180 mocno wypieczonych tostéw na godzine
(stopien siédmy). Im wyzszy stopierl, tym chleb jest bardziej opieczony, poniewaz tosty zostajag dtuzej w urzadzeniu.

Dwie tace wydawcze (przednia i tylna) zapewniajg wygodna obstuge modelu RCKT-1940. Ciepte pieczywo mozna szybko wyjgé
z opiekacza gastronomicznego. Dodatkowo sprzet posiada wysuwang szuflade na okruchy utatwiajgca czyszczenie maszyny.
Cztery solidne nézki o regulowanej wysokosci pozwalajg bezpiecznie i stabilnie ustawi¢ urzadzenie na powierzchni robocze;j.

Duza wydajnos¢ wyrézniajgca toster przelotowy jest osiggalna dzieki mocy wynoszacej 2200 W. Aby zapewni¢ bezpieczng
eksploatacje modelu RCKT-1940, wyposazono go w wentylator, optymalnie chtodzacy sprzet podczas pracy.

Trzy tryby pracy pozwalajg dopasowac grzanie w zaleznosci od potrzeb. Uzytkownik tostera elektrycznego ma do wyboru: tryb
standby - grzanie z duzag oszczednoscig energii, tryb buns - gérne grzanie (doskonaty do butek na hamburgery - chrupiacych
od gory i miekkich od spodu), tryb bread - gérne i dolne grzanie (idealny, aby obustronnie zarumieni¢ kromki chleba).
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