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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/plnika-na-klobsy-10-litrov-elektrick-p-502.html

PInicka na klobasy - 10
litrov - elektrickd

Cena s DPH 695.00 €
Cena bez DPH 565.04 €
Dostupnost Dostupny
Odosielame do 48 hodin
TP e Katalégové Cislo NK-05
| i Kéd vyrobcu RCWF-10LE-H
L i Vyrobca Royal Catering

Popis produktu

PInicka na klobasy - 10 litrov - elektricka

vygenerované v programe shopGold


https://www.cncworld.sk/plnika-na-klobsy-10-litrov-elektrick-p-502.html

Napatie [V]: 230

Materidl: Nerezova ocel

Pocet plniacich lievikov: 4

Privodny kabel [m]: 1,40

Vyska valca [mm]: 270

Priemer valca [mm]: 225

Objem valca [I]: 10

Nozny pedél: Ano

Elektrické zariadenie: Ano

Reguldcia rychlosti: Ano

Rozmery (Dx5xV) [cm]: 31 x 41 x 65
Hmotnost [kg]l: 26,85

Rozmery prepravy (Dx5xV) [cm]: 75 x 49,5 x 38
Hmotnost prepravy [kgl: 31,45
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Rozsah dodavky:

¢ Plnicka na klobasy

e 4 lievky (16, 22, 32, 38 mm)
¢ Privodny kabel

¢ Nozny pedal

¢ Silikdnové tesnenie

¢ Ovladacie zariadenie

€O VYTVARA NASU PLNICKU NA KLOBASY VYNIMOCNOU?

» Efektivnost - elektricky pohon

¢ Produktivita - objem 10 litrov

¢ Univerzalnost - lievky o priemeroch 16, 22, 32 a 38 mm
¢ Pohodlie - ovlddanie pomocou nozného pedalu

¢ Funk¢nost - regulacia posuvu pistu oto¢nym ovlddacom

UCINNOST

Vykonny motor s 230 W pohana mechanizmus posuvajlci pist valca, ¢o zarucuje rychlu a efektivnu pracu obsluhujlicej osoby
(nie je potrebné tocit kl'ukou). Zariadenie od Royal Catering je napajané standardnym jednofazovym napatim 230 V.

PRISLUSENSTVO

Prakticka sada lievok (s priemerom 16, 22, 32 a 38 mm), s ktorou je plnicka na klobdsy vybavenad, zjednodusuje vyrobu
mnohych druhov saldm. Vyber spravneho zavisi od charakteru kone¢ného vyrobku, napriklad tenké kabanosy, paradne
a frankfurtské klobdsy, stredné klobdsy zo Slezska alebo z Podvihorla a hrubsie krakovské klobasy alebo mortadela.

JEDNODUCHE OVLADANIE

PohodInl obsluhu plni¢ky zabezpecuje pouzitie nozného pedalu. Jeho stlacenie spista mechanizmus vytlacovania farszu
a pustenie zastavi pist (na l'ubovolnej Urovni). Vdaka tomuto rieSeniu ma masiar dve volné ruky. Méze nimi kontrolovat
naplhanie obalov, viazanie vazbov atd. Zariadenie je vhodné na samostatné pouzitie bez pomocnikov.

OBJEM

Objemny valcovec umoznuje naraz vlozit do stroja 10 litrov farszu. Nerezova ocel, z ktorej je vyrobeny, je velmi odolny
a odolny materidl, napriklad voci kyselindm, mechanickym poskodeniam a korézii. Vyznacuje sa biologickou neutralitou -
a tym aj bezpecnostou pre potraviny. Nadobu je mozné jednoducho vybrat a vydcistit.

PRESNOST
Pouzitel'né bezstupriové ovldda¢ umoznuje nastavit rychlost posuvu pistu. Pomalsi bude vhodny pre tuhé diviacie maso alebo

hrubo mleté maso, rychlejsi si zvolia masiari pripravujici napriklad parddne alebo pastétové klobasy.

STABILITA
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Praktické prvky zvy3uju vyuZitelnost zariadenia. Styri protiSmykové noZi¢ky zabezpecujd, Ze stroj sa neodklafia, nesmyka sa
zo stola atd.

Silikbnové tesnenie zabranuje Uniku farszu a odvetravacie otvor zjednodusuje dosiahnutie jednotného vyrobku (bez
vzduchovych bublin).

Lnﬁmi ==

fHiksig

Serigl Mo 1B0E2017003

TN

| ®

|-

vygenerované v programe shopGold



=
=
—

-

A

| ¥

.‘(l‘
¥/

B

|l

L \ >

vygenerované v programe shopGold


http://www.tcpdf.org

