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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/krjac-stroj-na-mso-550-w-nerezov-oce-p-514.html

Krajaci stroj na maso - 550
W - nerezova ocel

Cena s DPH 6 429.00 €

Cena bez DPH 5 226.83 €
Dostupnost Dostepny
Katalégové Cislo KL-07

Kéd vyrobcu RCFW-110D-PRO
Vyrobca Royal Catering

Popis produktu

Krajaci stroj na maso - 550 W - nerezova ocel
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https://www.cncworld.sk/krjac-stroj-na-mso-550-w-nerezov-oce-p-514.html

Napatie [V]: 230

Vykon [W]: 550

Materidl: Nerezova ocel

Privodny kabel [m]: 1,5

Rychlost otacania [ot./min]: 96

Rozmery (Dx5xV) [cm]: 50 x 32 x 48
Hmotnost [kgl: 40

Rozmery prepravy (Dx5xV) [cm]: 55 x 37 x 57
Hmotnost prepravy [kgl: 41.4

Obsah balenia:

¢ Krdjaci stroj na maso RCFW-110D-PRO
¢ Navod na pouzitie
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€O VYZNACUJE NAS KRAJACi STRO)J?

¢ Preciznost - krdja maso na pruzky rovnakej sirky

¢ Vykon - motor 550 W roztaca rezny valcek na 96 ot./min

¢ Lahkd udrzba - povrchy z nerezovej ocele a demontovatelné Cepele su lahko Cistitelné
¢ Bezpecnost - vdaka krytu a automatickému vypnutiu po jeho otvoreni

* Kapacita - velky priestor pre umiestnenie masa umoznuje efektivnu pracu

Pouzite krajaci stroj na maso a efektivne krajajte maso na pruzky

Ci uz ide o $alaty, cestoviny alebo masové pokrmy - méaso nakrajané na prazky je siastou mnohych jedal. Najefektivnejsou
metddou rovnomerného krdjania je krdjaci stroj na maso od Royal Catering, experta v oblasti gastronomického vybavenia.

Za niekol'ko sekdnd pripravi velké mnozstva pozadovanych priuzkov, ktoré mbzete pouzit na svoje pokrmy. Stroj krdja rovnaké
pruzky hovadzieho, kuracieho alebo brav¢ového masa, pripravuje ich na dalsie spracovanie v mlynéeku na maso.

Stroj na krajanie rovnych priuzkov masa

Konstrukcia krajacieho stroja na maso je rovnako jednoducha, ako efektivna. Skrifia vyrobena z trvanlivej a bezpecnej pre
potraviny nerezovej ocele splna vsetky hygienicke normy v gastrondmii a poskytuje potrebnu stabilitu pre spracovanie
velkych mnozstiev masa. Rozsiahla plocha pre ukladanie krajanych potravin ulahCuje spracovanie kusov masa.

Tie st podavané cez otvor s ochrannym krytom na rotujlce Cepele, ktoré vtahuji maso do zariadenia rychlostou 96 ot./min a
krdjaju ho na rovnaké pruzky. Nakrdjané maso pada do nddoby, ktord je potrebné mat pripravenud pod vystupom.

Srdcom krajacieho stroja na maso je rezny mechanizmus vnutri stroja.

Vdaka stalej Sirke krajania Cepeli zarucuje rovnomerné spracovanie suroviny. Mozete pouzit ¢epele Sirky 3 (zabudované), 4
alebo 5 mm, ktoré ponlkame samostatne k zariadeniu Royal Catering.Rezné valceky s rovnomerne rozmiestnenymi ¢epelami
sa nachdadzaju v pevnej ocelovej rame, ktora je Uplne zasunuté do krajacieho stroja.Tam je rezny tim pohdanany strojom a
neustale kraja maso na pruzky, ktoré si podavané do stroja.

Vymena reznych valCekov je Uplne bezpecna. Ako len zdvihnete kryt s otvorom, motor sa automaticky zastavi. To zabrani
nehoddm pocas vymeny cepeli, ako aj pocas prace. Krajaci stroj na maso stoji na sStyroch gumovych nozickach, ktoré znizuja
vibracie a zabezpecuju ergonomickl pracu a stabilnt zékladriu.

Bez ohladu na to, ¢i chcete krdjat bravcové, kuracie alebo hovadzie maso, maso by nemalo obsahovat kusky kosti, aby mohlo
zariadenie pracovat bez porich a poskytovalo dobré vysledky.
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