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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/indukn-fritovacia-ndoba-2-x-10-litrov-60-190c-p-475.html

Popis produktu

IndukCna fritovacia nddoba
-2 x 10 litrov - 60-190°C

Cena s DPH
Cena bez DPH
Dostupnost
Odosielame do
Katalégové Cislo
Kéd vyrobcu

Vyrobca

775.00 €
630.08 €
Dostupny
48 hodin
FT-03
RCIF-10DB

Royal Catering

Indukcna fritovacia nddoba - 2 x 10 litrov - 60-190°C
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Napatie [V]: 230

Verzia: Dvojita

Materidl: Nerezova ocel

Farba: Srebrna

Vykon [W]: 2 x 3500

Fritovaci kosik [mm]: 220 x 182 x 140
Frekvencia [Hz]: 50

Naplfovaci objem [1]: 2 x 7

Privodny kabel [m]: 1,5

Casova¢ nastavenia [min]: 0-15
Pracovna frekvencia [kHz]: 18 - 30
Celkovy objem [I]: 2 x 10

Rozsah teploty [°C]: 60-190

Odtokovy kohutik: Ano

Kapacita kosika [kgl: 4

Rozmery (Dx5xV) [cm]: 39 x 57,5 x 41
Hmotnost [kgl: 22,9
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Rozmery prepravy (Dx5xV) [cm]: 66 x 58 x 51
Hmotnost prepravy [kg]: 27,15

Rozsah dodavky:

Induk¢nad fritovacia nadoba
Kryt (2 ks)

Kosik (2 ks)

Perforovana misa (2 ks)

CO NAS VYROZNUJE NASA FRITOVACIA NADOBA?

e Kapacita: 2 x 10 litrov
¢ Vykon: 2 x 3500 W

e 60 -190°C

¢ Odtokové kohutiky

« Casovac

Dvojita indukéna fritovacia nadoba od Royal Catering

Induk¢éna fritovacia nddoba od Royal Catering s dvoma nadobami (kapacita 2 x 10 I) umoznuje efektivne a energeticky
Usporné hlboké vypradzanie zemiakovych hranoléekov, koblih, zeleniny, kuracich stehien, arasidov a dalSich potravin.

Model RCIF-10DB sa osvedci v profesionalnych kuchyniach, napriklad v hoteloch, restaurdciach, rychlej obcerstveni, skolskych
jedalnach, ale aj v doméacom prostredi. Vynikd nerezovou konstrukciou a prehladnymi ovladacimi panelmi.

Gastronomicka indukéna fritovacia nadoba RCIF-10DB - charakteristika

Metdda indukcie, pouzitd v zariadeni Royal Catering, spociva v priamom ohrevani nddoby pomocou magnetického pola. Tato
technolégia m& mnoho vyhod:

» Vysoka rychlost - indukcia umoznuje rychly narast a pokles teploty (elektrické fritovacie nddoby sa pomaly zohrievaju)

* Energeticka Uspornost - indukc¢na technika sa vyznacuje vysokou ucinnostou v prenose tepla (priblizne 84 %) oproti
elektrickym fritovacim nddobam (74 %); tato Gcinnost je porovnatelna s plynom. Indukcia sa vyznacuje Gcinnostou
vyuzitia energie na urovni 90 %, ¢o je vyhodnejSie oproti beznym fritovacim naddobam (55 %).

* Nizke prevadzkové naklady - Uspora energie, rychle zohrievanie a minimalizacia straty tepla zaistuji nizsie elektrické
naklady.

Stabilnu a l'ahko cistitel'nd konstrukciu vyrobili z nerezovej ocele. Tento material je odolny voci korézii, ma hladky povrch s
malou pérovitostou a dlhodobo si uchovava lesk. Navyse na nerezovu ocel sa nelepia klsky potravin, ¢o zabranuje ich
pripaleniu. Tento materidl sa vyznacuje vysokou mechanickou pevnostou a biologickou neutralitou (bezpecny pre zdravie).
Induk¢nd fritovacia nddoba ma gumové protiSmykové nozicky, ktoré neskriabaju pracovny povrch.

Rozsah teploty je od 60 do 190°C. Zariadenie umoziuje nastavit a udrziavat teplotu pomocou termostatu na vybranej Urovni:
60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180 alebo 190°C. Casova¢ je mozné nastavit na max. 15 minut. Koniec
odpocitavania je signalizovany alarmom; zariadenie sa vypne. Dve chladné zény chrénia klsky jedla pred pripalenim. Jedla
lepSie chutia a vonia, a fritovacia nddoba je efektivnejsia.

Jednoduché ovladanie gastronomickej fritovacej nddoby Royal Catering zabezpecuje dotykovy ovlddaci panel s LED displejom.
Digitdlne ovladace vyuzivaju mikrocipy a snimace na prenos signalov prostrednictvom dotykového panela. Dva indikatory
informuju o zahrievani a dosiahnuti poZzadovanej teploty. Odtokové kohutiky na vyprazdnenie obsahu nddoby dalej ulahcuju
pouzivanie a Cistenie zariadenia. Teplotny poistny ventil sa spusti pri prehriati oleja.

Spolu s modelom RCIF-10DB su dodavané dva nerezové kose. Ich rozmery umoziuju rychle vyprazanie vacsieho mnozstva
hranol¢ekov, kiskov zeleniny, masa atd. KoSe maju rukovat na vybratie zariadenia.

Dvojitd induk¢na fritovacia nddoba RCIF-10DB je energeticky Usporny a efektivny pristroj na pripravu hranoléekov, masa,
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zeleniny, arasidov a inych potravin v hlbokom oleji. Zariadenie od znac¢ky Royal Catering si ziskava oblubu v profesionalnych
aj domacich kuchyniach. Ocennia ju pracovnici restauracii, hotelov, rychleho obcerstvenia a dalSich podnikov v oblasti

pohostinstva. Dva velké nadoby umoznuju pripravit naraz velké mnozstvo jedla. Vdaka samostatnym termostatom v kazdej
komore si mézete pripravit rézne prilohy.
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