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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/indukn-fritovacia-ndoba-10-litrov-60-190c-p-476.html

Cena s DPH
Cena bez DPH
Dostupnost
Odosielame do
Katalégové Cislo
Kéd vyrobcu

Vyrobca

Popis produktu

IndukCna fritovacia nddoba
- 10 litrov - 60-190°C

489.00 €
397.56 €
Dostupny
48 hodin
FT-04
RCIF-10EB

Royal Catering

Indukcna fritovacia nddoba - 10 litrov - 60-190°C

vygenerované v programe shopGold


https://www.cncworld.sk/indukn-fritovacia-ndoba-10-litrov-60-190c-p-476.html

Displej: LED

Napatie [V]: 230

Verzia: Jednoducha

Farba: Strieborna

Vykon [W]: 3500

KOS na smazenie [mm]: 220 x 182 x 140
Frekvencia [Hz]: 50

Nalejacia kapacita [I]: 5,5

Privodny kabel [m]: 1,5
Nastavenie ¢asu [min]: 0-15
Pracovna frekvencia [kHz]: 18 - 30
Materidl obudovy: Nerezova ocel
Celkovd kapacita [I]: 10

Rozsah teploty [°C]: 60 - 190
Casovac: Ano

Vypustovy kohutik: Ano

Kapacita kosa [kg]: 2
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Rozmery (Dx5xV) [cm]: 39 x 28,5 x 41
Hmotnost [kg]: 12,33

Rozmery prepravy (Dx5xV) [cm]: 57 x 36 x 48
Hmotnost prepravy [kgl: 14,2

Rozsah dodavky:

¢ Induk¢na fritovacia nadoba
o Kryt

o K63

¢ Preforovany tacus

CO VYTVARA NASU FRYTOWNICU VYSSIE?

Uspora energie a rovhomerné zohrievanie - moderna indukéna technolégia
Odolnost a jednoduché Cistenie - hladka nerezova ocel

Jednoduché a pohodIné ovlddanie - dotykovy ovladdaci panel s LED displejom
Regulacia teploty - rozsah od 60 do 190°C

Indukéna fritovacia nadoba od Royal Catering

Induk¢né fritovacia nddoba od spolocnosti Royal Catering s objemom 10 litrov umoznuje efektivne a energeticky Usporné
smazenie hranoliek, koblih, zeleniny, kuracich stehien, arasidov a dalSich potravin vo fritovacom oleji. Model RCIF-10EB sa
osvedci v profesiondlnych kuchyniach, ako su hotely, reStauracie, rychle obcCerstvenie, Skolské jeddlne, ale aj v domécom
prostredi. Vyrobok vyniké konstrukciou zo nerezovej ocele a prehladnym ovladacim panelom.

Elektricka fritovacia nadoba RCIF-10EB - charakteristika

Metdda indukcie, pouzitd v zariadeni od spolo¢nosti Royal Catering, spociva v priamom ohrevani nddoby pomocou
magnetického pola. Tato technolégia ma& mnoho vyhod:

* Vysoka rychlost - indukcia umoznuje rychle zohrievanie a chladenie (elektrické fritovacie nddoby sa zahrievaju
pomalsie)

« Uspora energie - indukéna technolégia sa vyznacuje vysokou Gc¢innostou prenosu tepla (priblizne 84%) v porovnani s
elektrickymi fritovacimi nddobami (74%), ¢o je porovnatelna Gcinnost s plynovym ohrevom. Indukcia je tiez
charakterizovana vyuzitim energie na Urovni 90%, ¢o je vyhodnejsie oproti beznym fritovacim nddobam (55%).

¢ Nizke prevadzkové néklady - Uspora energie, rychle zohrievanie a minimalizacia straty tepla znizuji naklady na
elektricku energiu.

Odolnt a lahko cistitelna konstrukciu vyrobili z nerezovej ocele. Tento materidl je odolny voci korézii, mé hladky povrch s
malou poréznostou a dlhodobo si udrzuje lesk. Okrem toho na nerezovu ocel nelepia kisky potravin, ¢o znamena, Ze sa
nelepi. Tento materidl je tieZz charakterizovany velkou mechanickou pevnostou a biologickou neutralnostou (bezpecny pre
zdravie). Indukénd fritovacia nddoba méa gumové protiSmykové nozicky, ktoré neodrdzaju pracovnu plochu.

Rozsah teploty je od 60 do 190°C. Zariadenie umoziuje nastavenie a udrziavanie teploty vdaka termostatu s moznostou
vyberu: 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180 alebo 190°C. Casovac¢ mozno nastavit na maximalne 15 minut. Koniec
odpocitavania je signalizovany zvukovym signalom a zariadenie sa vypne.

Jednoduché ovlddanie fritovacej nddoby od Royal Catering zabezpecuje dotykovy ovlddaci panel s LED displejom. Digitdlne
ovladace vyuzivaju mikrocipy a senzory na prenos signalov prostrednictvom dotykového panela. Dve kontrolky informujud o
zohrievani a dosiahnuti pozadovanej teploty. Vypustaci kohutik na vyprazdnenie nddoby navyse ulahcuje pouzivanie a
Cistenie zariadenia. Bezpecnostny isti¢ termicky reaguje v pripade prehriatia oleja.

KOS z nerezovej ocele je sucastou sUpravy spolu s modelom RCIF-10EB. Jeho rozmery (220 x 182 x 140 mm) umoznuju rychle
usmadnutie velkého mnoZstva hranoliek, kiskov zeleniny, masa atd. Kos je vybaveny praktickou rukovatou na jeho
vytiahnutie z nddoby. Kryt (tiez sucastou balenia) chrani jedlo pri priprave pred necistotami a pouzivatela pred stekajicim
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olejom.

Induk¢nd fritovacia nddoba RCIF-10EB je energeticky Usporny a vykonny zariadenie na pripravu hranoliek, koblih, masa,
zeleniny, arasidov a dalsich potravin vo fritovacom oleji. Zariadenie od znacky Royal Catering sa osvedci v profesionalnych i
domadcich kuchyniach. Ocenia ju zamestnanci restaurdcii, hotelov, rychleho obcerstvenia a dalsich podnikov z oblasti
pohostinstva.
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