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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/fritovacia-ndoba-10-litrov-eco-p-481.html

Cena s DPH
Cena bez DPH

Dostupnost

Odosielame do
Katalégové Cislo
E, Kéd vyrobcu

Vyrobca

Popis produktu

Fritovacia nadoba - 10
litrov - ECO

199.00 €
161.79 €
Dostupny

48 hodin

FT-09
RCEF-10EY-ECO

Royal Catering

Fritovacia nadoba - 10 litrov - ECO
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Napatie [V]: 230

Verzia: Jednoducha

Materidl: Nerezova ocel

Vykon [W]: 3200

Kost na smazenie [mm]: 210 x 185 x 110
Objem nadoby na olej [I]: 5.3
Privodny kabel [m]: 1,2

Rozmery nadoby [cm]: 30 x 24 x 15
Celkovy objem [I]: 10

Teplotny rozsah [°C]: 60-200
Casovad: Nie

Odpadovy kohutik: Nie

So skrinkou: Nie

Tepelnd ochrana: Ano

Nosnost kosa [kgl: 2

vygenerované v programe shopGold



Rozmery (Dx5xV) [cm]: 43.5 x 27.5 x 28

Hmotnost [kg]: 4.43

Rozmery prepravy (Dx5xV) [cm]: 49.3 x 32.5 x 34.5
Hmotnost prepravy [kgl: 5.6

Rozsah dodavky:
¢ Fritovacia nadoba

e Kost s rukovatou
¢ Prirucka s ndvodmi na obsluhu

CO VYTVARA NASU Fritovacia nadobu?

¢ Maximalny objem nadoby na olej 10 |

Vykon 3200 W umoznujuci rychle zahrievanie na maximalnu teplotu 200°C
Chladné zéna braniaca spalovaniu

¢ Nerezovd ocel ulahclujlca Cistenie

¢ Automaticky, l'ahko ovladatelny termostat

Fritovacia nadoba Royal Catering

Elektricka fritovacia nddoba Royal Catering RCEF-10EY-ECO je profesiondlne zariadenie, ktoré je vhodné na rychle a
jednoduché pripravu hranolcekov, zeleniny a peciva. Toto zariadenie sa osvedci v gastronomickych prevadzkach, ako su
rychle bary a food trucky. Jeho vyhodou je vysoka spolahlivost.

Gastronomicka fritovacia nadoba - popis

Vdaka pouZitiu nerezovej ocele sa fritovacia nddoba vyznacuje vysokou odolnostou a jednoduchou Udrzbou. Z jej hladkej

povrchu sa velmi jednoducho odstranuju necistoty. Vdaka vykonu 3200 W je mozné smazit obcerstvenie réznych velkosti
a podla vlastného vkusu. Produkty znacky Royal Catering zo série ECO kombinujd atraktivnu cenu a optimalnu vykonnost, ¢o

ich robi ekonomickymi nielen z hl'adiska spotreby energie, ale aj ndkladov na nakup.

Solidny, 5,3-litrovy zasobnik na hranol¢eky poskytuje dostatocne vela miesta na pripravu vacsieho mnozstva produktu.
Zaoblené rohy umoznuju rychle a jednoduché Cistenie, pretoze olejové zvysky sa nezhromazduju v rohoch. Integrovana
automatika robi obsluhu zariadenia jednoduchou Glohou. S pomocou termostatu je mozné l'ahko nastavit poZzadovanu
teplotu (max. 200°C).

Odolny kos s odnimatel'nou rukovatou o rozmeroch 21 x 18,5 x 11 cm umoziuje rychlu pripravu velkého mnozstva
hranol¢ekov. M& velmi jemné mriezky, ktoré zabrania vnikaniu malych Castic pripravovaného jedla do rozohriateho tuku.
Zavesenie koSa na Specidlnom prvku na tele zariadenia umozZiuje takmer Uplné odkvapkanie oleja.

Prezentované fritovacia nddoba ma chladnu zénu. To znamen3, Ze ohrievac sa nachadza priamo v oleji, nie pod nadobou.
Vdaka tomuto rieSeniu sa tuk rychlo zahreje a dosiahne spravnu teplotu, pricom zvysky, ktoré sa dostali pod ohrievac, sa
nespélia. Vysledkom je aj minimalizacia neprijemnych pachov, ktoré sa uvolnuji po¢as procesu smazenia.

Hladate vykonné zariadenie na smazenie hranol¢ekov, masa a zeleniny vo vanku oleja? Fritovacia nadoba znacky Royal
Catering je najlepsim rieSenim. Toto zariadenie sa vyborne uplatni v profesionalnej gastronémii, kde je dblezitd jednoduchd a
pohodInd obsluha zariadeni.
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ROYAL PETRSN HEY

vygenerované v programe shopGold


http://www.tcpdf.org

