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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.sk/fermentan-tank-10I-0-150c-nerezov-oce-p-561.html

Fermentacny tank - 10L -
0-150°C - nerezova ocel

Cena s DPH 739.00 €

Cena bez DPH 600.81 €
Dostupnost Dostepny
Katalégové cislo DS-11

Kéd vyrobcu RCBM-10CFP
Vyrobca Royal Catering

Popis produktu

Fermentacny tank - 10L - 0-150°C - nerezova ocel
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https://www.cncworld.sk/fermentan-tank-10l-0-150c-nerezov-oce-p-561.html

Materidl: Nerezova ocel

Zamknutie burkové: Ano

Objem [I]: 10

Rozsah teplomeru analégového [°C]: 0-150
Dvojity systém odvodovania obsahu: Ano
Odpustacie kohutiky: Ano

Otvor pre fermentac¢nd trubicu: Ano

Bo&né uchytenie: Ano

Ventil na vypustanie vzduchu: Ano
Jednotky teploty: °C

Rozmery (DxSxV): 34 x 26 x 17 cm
Hmotnost: 2.5 kg

Rozmery prepravy (DxSxV): 35 x 35 x 37 cm
Hmotnost prepravy: 3.4 kg
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Rozsah dodavky:

Fermentacny tank

e Teplomer

¢ Ventil na odvetranie
¢ Navod na obsluhu

CO VYROZNUJE NAS FERMENTACNY TANK?

e Objem - kotol 10 |

¢ Praktickost - s odpustacim kohutikom, dvojitym systémom odpustania, uzaverom na poistku, otvorom pre
fermentacnd trubicu a ventilom na odvetranie

¢ Mobilnost - pohodIny transport vdaka dvom bo¢nym uchyteniam

¢ Pohodlie - lahkd udrzba a cistenie

» Trvanlivost - vyrobené z kvalitnej ocele nerezovej, ktora je odolnd a bezpecna pre potraviny

V tomto fermentacnom tanieri to vrie - a to vel'mi dobre!

Fermentacny tank vysokej kvality znacky Royal Catering je idedlnym zariadenim pre domacich pivovarov a ambiciéznych
vinarov. Kdekol'vek sa vari pivo alebo vino, tento kotol by nemal chybat. Je vyrobeny z nehrdzavejlcej ocele, ktora
neovplyviuje chut nédpojov.

Fermentacny kotol zarucuje bezstarostntu radost z domaceho piva alebo vina

Specialny tvar nddoby s objemom 10 | dokonale oddeluje ¢isté kvapaliny od sedimentov, ktoré sa postupne ukladaju na dne.
Nasledne mézete jednoducho odstranit nadbytok kvasnych buniek pomocou dvojitého systému odtoku. Analégovy teplomer
presne monitoruje teplotu fermentécie v rozsahu 0-150°C.

Otvor v viecku umoznuje potrebné vyrovnanie tlaku pomocou fermentacnej trubice bez potreby otvarania kotla a naruSovania
procesu fermentacie dodavanim kyslika.

Nerezova ocel bezpecna pre potraviny je velmi lahko udrziavatelnd a zarucuje neovplyvneny pézitok z domdceho piva alebo
vina. Skrutky s napinanim, ktorymi je pokrievka pripevnend na nadobu, prispievaju k zachovaniu bezpec¢nosti. Vdaka dvom
boc¢nym uchytiam je fermentacny tank l'ahko prenosny.

Vdaka kompaktnym rozmerom sa da pohodine skladovat. Dajte svojmu pivu alebo vinu ¢as na dozrievanie v tomto
fermenta¢nom kotli a rozvinutie arémy. Objednajte si vas fermentacny tank uz dnes a ¢oskoro budete moct oslavovat so
svojimi priatel'mi!
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